
 

Kleine Wildereien 
 

Kürbiscrèmesuppe Fr. 12.00 
Wildpastete Waldorf  Fr. 16.50 
 

Rehgeschnetzeltes, mit Waldpilzen auf Blattsalat… 
als Vorspeise Fr. 24.50 
oder als Hauptgang Fr. 37.50 
 

Eierschwämmli als Vorspeise… 
auf Blattsalat Fr. 21.50 
an Rahmsauce auf Toast Fr. 22.50 
 

Im Wald aufgestöbert* 
 

Rehpfeffer Fr. 39.50 
von der Rehschulter an hausgemachter Sauce 

Rehgeschnetzeltes „Diana“ Fr. 47.50 
an feiner Waldpilzrahmsauce 

Rehschnitzel „Mirza“ Fr. 49.50 
mit frischen Waldpilzen und feiner Wildrahmsauce 

Wildschweinfilet „Madagaskar“ Fr. 43.50 
mit Pfefferrahmsauce 

Hirschentrecôte „Titania“ Fr. 54.50 
Hirschrückenfilet auf Rotweinspiegel 

Hirschstroganoff mit Waldpilzen Fr. 53.50 
an feiner Wildrahmsauce 

Vegetarischer Herbstteller Fr. 33.50 
mit gemischten Waldpilzen & Kräuterrahmsauce 
 

Entrecôte Double vom Hirsch (ab 2 Personen) p.P. Fr. 64.50 
Hirschrückenfilet rosé gebraten 
garniert mit Waldpilzen und feiner Wildrahmsauce 

Rehrücken „Baden - Baden“ (ab 2 Personen) p.P. Fr. 65.50 
marinierter Rehrücken rosé gebraten 
garniert mit Waldpilzen und feiner Wildrahmsauce 
 
 
* Alle Gerichte werden mit Rotkraut, Rosenkohl, 
   Spätzli und Früchten serviert 
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