Heiligabend, 24. Dezember 2023

Vorspeisen

Hors d'oeuvre Teller
* % %

Tomatencremesuppe mit Gin

oder
Nusslisalat mit warmem Alpschwein-Speck
%k %
Menu 1 Menu 2 Menu3
Riesencrevetten Kalbssteak Australisches
gebraten auf vom Seetal Rindsfiletmedaillon
Proseccorahmspiegel Grillierter Steinpilz mit Krauterschaum
Safranrisotto Rotweinjus Uberbacken
Broccolirdsli mit Kartoffelgratin auf Wokgemiise
Mandelbutter Gemusevariation Truffel-Pappardelle
SFr. 89.50 SFr. 95.50 SFr. 98.50
%% %

* Dessert *

Gemischter Dessertteller

(die Vorspeisen & das Dessert sind im Preis inbegriffen)

Aufgrund Marktverfiigbarkeit behalten wir uns kurzfristige Anderungen an Menu's & Preisen vor



NOTIZEN: (gemass Vorjahr)

24. & 31. zwei Suppen statt zwei warme Vorspeisen

Hors d'oeuvre Teller am 24. & 31. ok... aber ohne Miesmuscheln, Hamburger. Alles kalte Gerichte

machen.

Kalbsnierstiick ist sehr gut gelaufen.



